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18 عدد نان تست

4 ق.غ کره

1 پیمانه شکلات ساده

3 پیمانه بستنی وانیلی

کیک بستنی با رول شکلاتی

ابتدا روی یک میز بزرگ نان های تست را که کناره های آن را بریده اید و کره ذوب شده زده اید، کنار هم بچینید
بطوری که لبه های یکدیگر را بپوشانند

11

سپس با وردنه خوب نان را صاف کنید و روی آن شکلات ذوب شده بریزید و نان را رول کنید و در کیسه بپیچید و در
فریزر به مدت 20 دقیقه در فریزر قرار دهید

22

بعد از بیست دقیقه نان را از فرزر خارج کرده و به فاصله یک سانتی متری از هم برش بزنید 33

نان ها را در یک قالب 25 سانتی متری قرار دهید و خوب کف آن را بپوشانید و یک کاغذ روغنی روی آن قرار دهید و
با یک قالب دیگر کمی فشار روی رول ها بیاورید و سپس 1 ساعت در یخچال فریز کنید

44

بستنی ها را روی رول های در قالب بریزید و خوب پخش کنید و یک ساعت دیگر فریز کنید 55

یک لایه دیگر از رول های بریده شده را روی بستنی ها قرار دهید و مجددا روی آن کاغذ روغنی بگذارید و با یک قالب
دیگر کمی فشار دهید و مجددا ظرف را برای یک ساعت دیگر در فریزر قرار دهید

66

کیک بستنی را از قالب جدا کنید.. کیک شما آماده س.. نوش جان :) 77

http://noonesir.com/ingredient/%d9%86%d8%a7%d9%86-%d8%aa%d8%b3%d8%aa/
http://noonesir.com/ingredient/butter/
http://noonesir.com/ingredient/plain-chocolate/
http://noonesir.com/ingredient/%d8%a8%d8%b3%d8%aa%d9%86%db%8c-%d9%88%d8%a7%d9%86%db%8c%d9%84%db%8c/
http://noonesir.com/

