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600 گرم خمیر پیتزا

0.5 پیمانه کره

5 حبه سیر

1 پیمانه پوره سیب زمینی

1 پیمانه پنیر چدار

1 پیمانه بیکن

توپک پوره سیب زمینی و پنیر

ابتدا فر را در دمای 180 درجه سانتیگراد روشن کنید 11

کف قالب مافین را چرب کنید، خمیر پیتزا را به 12 قطعه مساوی تقسیم کنید و با وردنه کمی باز کنید و در
قالب قرار دهید

22

داخل خمیر را با مخلوط کره و سیر بپوشانید، سپس پایین ترین لایه خمیر را با پوره سیب زمینی پر کنید، روی
آن پنیر جدار و بیکن بریزید و خمیر را ببندید

33

روی خمیر را مجددا با برس کره و سیر بمالید و قالب را به مدت 30 دقیقه در فر قرار دهید 44

میتوانید اسنک خود را با سس مارینارا سرو کنید 55

نوش جان :) 66
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